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FRÜHLINGSMENÜ 1
25.02.2020 – 05.06.2020

3-GANG MENÜ 55,00 €
Suppe | Hauptgang | Dessert

4-GANG MENÜ 71,00 €
Vorspeise | Suppe | Hauptgang | Dessert 

5-GANG MENÜ 87,00 €
Vorspeise | Suppe | Zwischengang | Hauptgang | Dessert

VITELLO TONNATO Aufpreis 2,00 € statt Suppe

Classic | Kapern | Wildkräuter

*
CHICKEN-KOKOS-SUPPE
Kaiserschoten | Frühlingslauch 

*
KABELJAU Aufpreis 2,00 € statt Suppe

Miso | wilder Brokkoli | Kokosdashi

*
KALBSRÜCKEN AM STÜCK GEBRATEN 
Chorizo-Paprikarisotto l grüner Spargel

*
GUANAJA SCHOKOLADENMOUSSE 
Kaffee | Ananas | Kokos



3

FRÜHLINGSMENÜ 2
25.02.2020 – 05.06.2020

3-GANG MENÜ 55,00 €
Suppe | Hauptgang | Dessert

4-GANG MENÜ 72,00 €
Vorspeise | Suppe | Hauptgang | Dessert

 
5-GANG MENÜ 88,00 €

Vorspeise | Suppe | Zwischengang | Hauptgang | Dessert

SAIBLING & KAVIAR Aufpreis 4,00 € statt Suppe

Saiblingskaviar | Crème Fraîche | Frühlingskräuter

*
PETERSILIENWURZELSCHAUM
Croûtons | Milchschaum 

*
ZANDER Aufpreis 2,00 € statt Suppe

Rote Bete- Gnocchi | Meerrettich geschäumt

*
RÜCKEN VOM ANGUS RIND 
Kartoffeln | Artischocken | Sauce Choron

*
MOJITO 
Aprikose | Beeren | Knusperschokolade
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SOMMERMENÜ 1
06.06.2020 – 11.09.2020

3-GANG MENÜ 57,00 €
Suppe | Hauptgang | Dessert

4-GANG MENÜ 74,00 €
Vorspeise | Suppe | Hauptgang | Dessert 

5-GANG MENÜ 89,00 €
Vorspeise | Suppe | Zwischengang | Hauptgang | Dessert

IKARIMI LACHSTATAR Aufpreis 6,00 € statt Suppe

Shiso | Soja- Ingwersud | Avocado

*
TOM KHA GAI 
Kokos | Huhn | Zitronengras

*
GEBRATENER ZANDER Aufpreis 3,00 € statt Suppe

Kartoffelragout | Rotweinbuttersauce 

*
BLACK ANGUS RINDERFILET 
Parmesan-Polenta | gegrillter Spargel | Pfeffersauce

*
BEEREN GATEAU 
Himbeeren | Knusperganache
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SOMMERMENÜ 2
06.06.2020 – 11.09.2020

3-GANG MENÜ 54,00 €
Suppe | Hauptgang | Dessert

4-GANG MENÜ 67,00 €
Vorspeise | Suppe | Hauptgang | Dessert 

5-GANG MENÜ 80,00 €
Vorspeise | Suppe | Zwischengang | Hauptgang | Dessert

WILDKRÄUTERSALAT
Ziegenkäsecrumble | Pinienkerne | Honig

*
SPARGELCRÈMESUPPE
Serrano-Grissini

*
KABELJAU MEETS INDIA Aufpreis 1,00 € statt Suppe

Tandoori-Erdnuss | Sellerie

*
KALBSRÜCKEN
Spinatrisotto | Basilikumjus | geschmolzene Tomaten

*
SOMMER MOJITO
Aprikosen | Beeren | Kokos
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HERBSTMENÜ 1
12.09.2020 - 20.11.2020

3-GANG MENÜ 55,00 €
Suppe | Hauptgang | Dessert

4-GANG MENÜ 69,00 €
Vorspeise | Suppe | Hauptgang | Dessert 

5-GANG MENÜ 84,00 €
Vorspeise | Suppe | Zwischengang | Hauptgang | Dessert

WACHTELBRUST UND PARMASCHINKEN Aufpreis 2,00 € statt Suppe

Belugalinsen | Wildkräuter | Sauce Riche

*
KÜRBISCRÈMESUPPE 
Kernöl | Kerne

*
KABELJAU Aufpreis 3,00 € statt Suppe

Blumenkohlcrème | Schnittlauchsauce

*
BLACK ANGUS RINDERRÜCKEN 
Kartoffel-Artischockengemüse | Sauce Choron

*
MARILLE 
Eingemachte Beeren | knusprige Schokolade
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HERBSTMENÜ 2
12.09.2020 - 20.11.2020

3-GANG MENÜ 58,00 €
Suppe | Hauptgang | Dessert

4-GANG MENÜ 75,00 €
Vorspeise | Suppe | Hauptgang | Dessert 

5-GANG MENÜ 90,00 €
Vorspeise | Suppe | Zwischengang | Hauptgang | Dessert

TATAR VOM IKARIMI LACHS Aufpreis 5,00 € statt Suppe

Gartenkräuter | Avocado | Ingwer

*
PFIFFERLINGSSCHAUMSUPPE 
Speckluft

*
GEBRATENER SEETEUFEL Aufpreis 4,00 € statt Suppe

Tomaten-Zwiebel-Kompott

*
SIMMENTALER KALBSRÜCKEN 
Petersilien-Polenta | Seitlinge | Pfeffersauce

*
SCHOKOLADE TRIFFT BIRNE  
Salzkaramell | Ingwer | Kokos
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WINTERMENÜ 1
21.11.2020 - 25.02.2021

3-GANG MENÜ 59,00 €
Suppe | Hauptgang | Dessert

4-GANG MENÜ 76,00 €
Vorspeise | Suppe | Hauptgang | Dessert 

5-GANG MENÜ 90,00 €
Vorspeise | Suppe | Zwischengang | Hauptgang | Dessert

FILET VOM CALMBACH- SAIBLING Aufpreis 6,00 € statt Suppe

Pommery- Senf | Wildkräuter | Champagnersauce

*
KÜRBISCRÈMESUPPE
Croûtons | Kernöl | Kerne

*
THAI ZANDER Aufpreis 1,00 € statt Suppe

Karotten | Currysauce

*
HIRSCHRÜCKEN ROSA GEBRATEN
Walnuss- Risotto | Feigenessig- Jus

*
INDISCHE AROMEN
Kokos | Banane | Chiasamen
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WINTERMENÜ 2
21.11.2020 - 25.02.2021

3-GANG MENÜ 58,00 €
Suppe | Hauptgang | Dessert

4-GANG MENÜ 71,00 €
Vorspeise | Suppe | Hauptgang | Dessert 

5-GANG MENÜ 85,00 €
Vorspeise | Suppe | Zwischengang | Hauptgang | Dessert

JUNGER FELDSALAT Aufpreis 1,00 € statt Suppe

Kartoffel- Dressing | Speck | Birne

*
PASTINAKENCRÈMESUPPE „GETRÜFFELT“
Petersilienluft

*
KABELJAU TRIFFT SCHWARZWALDMISO Aufpreis 1,00 € statt Suppe

Mirin | Selleri

*
RINDERFILET 
Kartoffel | Artischocken | Schalottensauce

*
COFFEE BREAK 
Kaffee | Vanille | Schokolade



10

KONTAKT
GOLDBERG 

RESTAURANT & WINELOUNGE

EIN HINWEIS

ÖFFNUNGSZEITEN

POSTADRESSE
Goldberg Restaurant & Winelounge
Guntram-Palm-Platz 1
Für Navi bitte eingeben: Tainerstraße 7
70734 Fellbach

TISCHRESERVIERUNGEN
Telefon Restaurant 0711 / 57 56 16 66
Telefax 0711 / 57 56 16 77
restaurants@ rauschenberger-gastro.de

EVENTBÜRO FÜR VERANSTALTUNGSANFRAGEN
Telefon 0711 / 55340 171
restaurants@ rauschenberger-gastro.de

GOLDBERG RESTAURANT & WINELOUNGE 
Dienstag bis Samstag, 18:00 bis 24:00 Uhr

Reservierungen per E-Mail werden in der Regel innerhalb 
12 Stunden, längstens 24 Stunden beantwortet. Sollten Sie 
innerhalb von 24 Stunden keine Bestätigung erhalten, hat 
uns Ihre Nachricht nicht erreicht. In diesem Fall bitten wir 
Sie, direkt in unserem Restaurant anzurufen.

info@goldberg-restaurant.de
www.goldberg-restaurant.de

Das Goldberg Restaurant & Winelounge gehört zur 
Rauschenberger Gastronomiegruppe. 
Mehr Informationen unter www.rauschenberger-gastro.de
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Goldberg Restaurant & Winelounge
Guntram-Palm-Platz 1 

70734 Fellbach

Telefon 0711/57561666
Telefax 0711/57561677

E-Mail: info@goldberg-restaurant.de
Internet: www.goldberg-restaurant.de

ANFAHRT
Das Goldberg Restaurant & Winelounge befindet sich in 

Fellbach. Ausreichend Parkplätze befinden sich direkt vor 
dem Restaurant. Die U1 hält in unmittelbarer Nähe, 

Haltestelle Schwabenlandhalle. Darüber hinaus verfügt 
das Goldberg über einen Gäste-Shuttle am Abend. Fragen 

Sie bei Ihrer Reservierung danach. 


